Kolpinghaus Regensburg
www.kolpinghaus-regensburg.de
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RESTAURANT

Lassen Sie sich und lhre Gaste von
uns kulinarisch verwohnen

Mit besonderem Wohlfuhl-Ambiente “mitten im Weltkulturerbe”, bestens geschultem
Service, Liebe zum Detail und Erfahrung aus Tradition - laden wir Sie herzlichst ein,
unvergessliche Stunden “bei ausgezeichneten Speisen und erlesenen Getranken von

regionalen Anbietern” bei uns zu geniel3en.

Dabei verwenden wir fir unsere Speisen ausschlie3lich Zutaten mit bester Qualitat. Diese
bereiten wir auf héchstem Niveau fur Sie zu.

Gerne konnen Sie sich hier ein Angebot fir Ihre spezielle Feierlichkeit zusammenstellen
und sich inspirieren lassen. Selbstverstandlich gehen wir auf lhre Winsche individuell ein.

Der gemeinsame Termin -
als erster wichtiger Schritt

Gerne stehen wir Ihnen bel Fragen und fur einen Termin vor Ort zur Verfiagung. Auf
Wunsch dbernehmen wir far Ihre Feier auch die komplette Planung - oder unterstutzen Sie

iIdeenreich bel der Vorbereitung und Durchflihrung.

FlOr Fragen oder zur Vereinbarung eines Termins erreichen Sie um_ser Verans,;altungsburo
unter Telefon 0941/595 000 oder per E-Mail an mfo@kolplnghaus regensburg de .
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Lassen Sie uns miteinander sprechen.
Wir freuen uns auf Sie und lhren Kontakt!
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Unsere Raumlichkeiten

Fur Ihre Weihnachtsfeier stehen [hnen mehrere Raumlichkeiten in unserem Haus zur
Verfigung - je nach Geschmack und Personenanzahl. Egal ob Sie 2 oder 500 Gaste
erwarten, gerne dbernehmen wir die Planung und Durchfihrung Ihres Festes.

Raum Personenanzahl Raummiete
Festsaal 100 - 500 auf Anfrage
Kolpingsaal 40 — 200 auf Anfrage

: . 30 — 60 auf Anfrage
Kolpingzimmer

.. 15 - 30 auf Anfrage
Erhardizimmer .
max. 100 keine

Restaurant

Gerne beraten wir Sie auch persoénlich.

Lassen Sie uns miteinander sprechen!
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RESTAURANT

lhr festlicher Empfang ...
auf der weithnachtlichen Terrasse!

Mit einer dampfend-duftenden Tasse Gluhwein empfangen wir Sie auf unserer
winterlichen Terrasse und stimmen Sie perfekt auf den Abend ein.

AnschlielRend geht es zum kulinarischen Teil GUber - und wir verwéhnen Sie an den
felerlich gedeckten Tischen.
Auf unserer winterlichen Terrasse

G I the|n Becher 4,80
alkoholfreier Punsch Becher 4,80

Empfangspauschale (gultig fuar 45 Minuten)

Gliuhwein
Alkoholfreier Punsch _
Stollen oder Platzchen gesamt 10,90 / Person ;
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RESTAURANT

\ Erhard

Das Welhnachtsmenu ...
ISt eln ganz besonderer Genuss!

Ob traditionell, individuell, vegetarisch oder vegan - stellen Sie sich Ihr Menl nach
lhren Vorstellungen zusammen. Wir beraten Sie gerne dabei. Danke, wenn Sie sich
fur ein gemeinsames Menu entscheiden. Fur Allergiker servieren wir
selbstverstandlich alternative Speisen.

Vorspeisen

Knackige Salate der Saison ~k_
Lauwarmer Ziegenkase unter Honig-Krauter-Kruste 3 7 Vak
10,80 i ;W

. . ; { \"{
Tatar vom Graved-Lachs, Limetten-Meerrettich, H-

Rote-Beete, ofenfrisches Baguette

11,80

Suppen

Kraftige Rindssuppe vom Tafelspitz
mit Grieldnockerl und Wurzelgemise

6,90

Rahmsuppchen vom Hokkaidokurbis

6,90
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RESTAURANT

Hauptgerichte

Gebratene Medaillons vom Schwein
Pfefferrahmsol3e, Marktgemuise, Schupfnudeln

23,00

,Boeuf a la mode“ Schmorbraten vom Weiderind
Rosenkohl, Serviettenknddel, Wildpreiselbeeren

22,00

Zarte Entenkeule I
Orangenjus, Blaukraut, Serviettenknddel ke
22,00 . ,,
Saftiges Rehgulasch } “’
Brokkoli, Butterspatzle, Wildpreiselbeeren ‘

23,90

Gebratenes Zanderfilet
Cremiger Rahmwirsing, Rosmarinkartoffeln

22,00 v,‘:x'

Vegetarisch

Gebratene Blumenkohlpflanzerl
Bratkartoffeln, knackiger Salat

14,80
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RESTAURANT

Nachspeisen

Kaiserschmarrn
Leicht mit Schnee bedeckt, etwas Mandelduft, Rosinen, Apfelkompott, Vanilleeis

11,80

Creme Bruleé
Frisches Obst, Zimteis

8,90

Gebackene Apfelkiicherl
Zimt-Zucker, Sahne, Vanilleeiscreme

10,80

Alle guten Dinge sind drei.
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St. Erhard “Schmankerlbuffet”

Buffet ab 30 Personen

VORSPEISEN
Knackige Salate mit diversen Dressings e
Gegrilltes und eingelegtes Gemuse
Variation vom Gefligel
Raucherfisch und Meerrettich

SUPPE
Rahmsutuppchen vom Hokkaidokurbis

HAUPTGANGE
Zarte und knusprige Entenkeulen
Cremige Spinatspatzle mit Kirschtomaten und Parmesan

Butterspatzle, saisonales Gemuse, glasiertes Blaukraut

DESSERT
Kaiserschmarrn und hausgemachtes Kompott
Helles Mousse mit Zimt und Weichseln

UMLAGEN
Regensburger Brotschmankerl
Saure Gurken, Oliven, Butter

Preis pro Person: 44,00
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Kolping “Festtagsbuffet”

Buffet ab 30 Personen

VORSPEISEN

Tartar vom Graved Lachs

Variation vom Gefllugel _
Garnelencocktail Al
Knackige Salate und diverse Dressings

SUPPE
Pastinaken-Creme-Sltuppchen vom Krautercroutons

HAUPTGANGE

Zarte und knusprige Entenkeulen
Bouef a la Mode
Cremige Spinatspéatzle mit Kirschtomaten und Parmesan

Butterspatzle, glasiertes Blaukraut, Erdapfel, saisonales Gemuse

AN Kaiserschmarrn und hausgemachtes Kompott

Lebkuchenmousse, Strudel der Saison
beschwipste Beeren, Vanillesauce
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UMLAGEN

Regensburger Brotschmankerl
Saure Gurken, Oliven, Butter

Preis pro Person: 48,00
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Auf einen Blick ...

DETAILABSPRACHEN

Danke, wenn Sie den (Telefon-) Termin fur die finalen Absprachen mit uns 8 Wochen
vorher vereinbaren. Schliel3lich wollen wir uns gerne geniugend Zeit fur Sie nehmen.
MENUKARTEN

Gerne erstellen wir fur Sie individuelle Menidkarten - auf Wunsch auch mit Ihrem
Firmenlogo (1,50 € pro Menukarte).

PREISE

Die angegebenen Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von aktuell 19%.

TEILNEHMER

Danke, wenn Sie uns bis spatestens 9 Tage vor der Feier die genaue Personenanzahl
mitteilen. Wir bendtigen dies fur unsere Einkdufe, Bestellungen und Kalkulationen.
Die Angabe ist dann grundlegend fir die Rechnungsstellung.

TECHNIK
Gerne kdnnen Sie unsere Technik (Tonanlage, Mikrofon, etc.) anmieten. Diese ist fur
Hintergrundmusik und den Sprachgebrauch geeignet.

TISCHGESTALTUNG & DEKORATION

Die Tische decken wir far Sie mit weiller Tischwéasche, Dunicel - Servietten, Besteck,
dezentem Weihnachtsschmuck (Tannenzweigen, NiUssen, Mandarinen) und natudrlich
mit Kerzen ein. AulRerdem steht ein geschmuickter Weihnachtsbaum im Raum bereit.
Haben Sie spezielle Dekorationswiunsche? Lassen Sie uns miteinander sprechen.

VEGANER UND ALLERGIKER

FUr Veganer und Allergiker bieten wir selbstverstandlich ein Gericht auf Empfehlung
unserer Kichenchefin an. Danke, wenn Sie uns vorab mitteilen, ob unter lhren
Gasten Veganer und/oder Allergiker sind.

PARKPLATZE

Fir Ihre Parkplatze ist bestens gesorgt: Das Parkhaus am Dachauplatz - mit Gber 720
Stellplatzen - ist knapp 100 m vom Kolpinghaus entfernt.
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...ZU WEIHNACHTEN & FUR JEDEN ANLASS DAS RICHTIGE!
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Tel.: 0941 / 595 000
E-Mail: info@kolpinghaus-regensburg.de
www.kolpinghaus-regensburg.de



4

Erhar

RESTAURANT

SIND SIE AUF DEN
GESCHMACK GEKOMMEN?

Lassen Sie uns
miteinander sprechen.

Gerne beraten wir Sie in Detailfragen und liefern lhnen ein individuelles,
mafRRgeschneidertes Angebot.

Rufen Sie uns einfach an oder schicken Sie uns eine E-Mail:

Tel +49 (0)941 59 50 00
info@kolpinghaus-regensburg.de

Stand: August 2024
Alle vorherigen Preise verlieren somit lhre Gilltigkeit. Bitte beachten Sie, dass die angegebenen Preise nur Richtlinien sind und nicht
verbindlich. Erst 4 Wochen vor der entsprechenden Veranstaltung kdnne diese verbindlich vereinbart werden.
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