
Kolpinghaus Regensburg
www.kolpinghaus-regensburg.de

im Kolpinghaus Regensburg & Restaurant St. Erhard

Weihnachten
E s  i s t  Z e i t ,  
f ü r  d a s  w a s  w a r ,
d a n k e  z u  s a g e n .
D a m i t  d a s ,
w a s  w e r d e n  w i r d ,  
u n t e r  e i n e m  g u t e n  
S t e r n  b e g i n n t .



Lassen Sie s ich und Ihre Gäste von
uns ku l inar isch verwöhnen

Mit  besonderem Wohl füh l -Ambiente <mi t ten im Wel tku l turerbe= ,  bestens geschul tem
Serv ice,  L iebe zum Deta i l  und Er fahrung aus Tradi t ion -  laden wi r  S ie herz l ichst  e in ,
unvergess l iche Stunden <be i  ausgezeichneten Speisen und er lesenen Getränken von
regionalen Anbietern=  be i  uns zu genießen.

Dabei  verwenden wi r  für  unsere Speisen ausschl ießl ich Zutaten mi t  bester  Qual i tä t .  D iese  
bere i ten wi r  auf  höchstem Niveau für  S ie zu.  

Gerne können Sie s ich h ier  e in  Angebot  für  Ihre spezie l le  Feier l ichkei t  zusammenste l len
und s ich insp i r ieren lassen.  Selbstverständl ich gehen wi r  auf  Ihre Wünsche ind iv iduel l  e in .  

Der gemeinsame Termin -
a ls  ers ter  wicht iger  Schr i t t
Gerne s tehen wi r  Ihnen bei  Fragen und für  e inen Termin vor  Or t  zur  Ver fügung.  Auf
Wunsch übernehmen wi r  für  Ihre Feier  auch d ie  komplet te  Planung -  oder  unters tützen Sie
ideenre ich bei  der  Vorbere i tung und Durchführung.

Für  Fragen oder  zur  Vere inbarung e ines Termins erre ichen Sie unser  Veransta l tungsbüro
unter  Telefon 0941/595 000 oder  per  E-Mai l  an in fo@kolp inghaus-regensburg.de .

Lassen Sie uns mi te inander  sprechen.  
Wir  f reuen uns auf  S ie und Ihren Kontakt !



Unsere Räuml ichkei ten 

Für Ihre Weihnachts fe ier  s tehen Ihnen mehrere Räuml ichkei ten in  unserem Haus zur
Ver fügung -  je  nach Geschmack und Personenanzahl .  Egal  ob Sie 2 oder  500 Gäste
erwar ten,  gerne übernehmen wi r  d ie  Planung und Durchführung Ihres Festes.  

Raum                               

Festsaal                      
Kolp ingsaal                          
Kolp ingz immer            
Erhard iz immer             
Restaurant                   

Gerne beraten wi r  S ie auch persönl ich.  Lassen Sie uns mi te inander  sprechen!

Personenanzahl  
      
100 – 500                
40 – 200                
30 – 60                    
15 – 30                    
max.  100             

Raummiete
      
auf  Anfrage                
auf  Anfrage               
auf  Anfrage                    
auf  Anfrage              
ke ine             



Ihr  fest l icher  Empfang . . .
auf  der  weihnacht l ichen Terrasse!

Mit  e iner  dampfend-duf tenden Tasse Glühwein empfangen wi r  S ie auf  unserer
winter l ichen Terrasse und s t immen Sie per fekt  auf  den Abend e in .  

Anschl ießend geht  es zum kul inar ischen Tei l  über  -  und wi r  verwöhnen Sie an den
fe ier l ich gedeckten T ischen.

Auf  unserer  winter l ichen Terrasse  

Glühwein                                                    
a lkohol f re ier  Punsch                                    

Empfangspauschale (gü l t ig  für  45 Minuten)

Glühwein
Alkohol f re ier  Punsch 
Sto l len oder  Plätzchen                              
               

Becher  4,80 
           
Becher  4,80 

gesamt 10,90 /  Person          



Das Weihnachtsmenü . . .
is t  e in  ganz besonderer  Genuss!

Ob t rad i t ionel l ,  ind iv iduel l ,  vegetar isch oder  vegan -  s te l len Sie s ich Ihr  Menü nach
Ihren Vorste l lungen zusammen.  Wir  beraten Sie gerne dabei .  Danke,  wenn Sie s ich
für  e in  gemeinsames Menü entscheiden.  Für  A l lerg iker  serv ieren wi r
se lbstverständl ich a l ternat ive Speisen.

Vorspeisen
Knackige Salate der  Saison
Lauwarmer Z iegenkäse unter  Honig-Kräuter-Kruste
10,80 

Tatar  vom Graved-Lachs,  L imet ten-Meerret t ich,  
Rote-Beete,  o fenf r isches Baguet te
11,80 

Suppen
Kräf t ige Rindssuppe vom Tafe lsp i tz                           
mi t  Gr ießnocker l  und Wurzelgemüse                                                                      
6,90 

Rahmsüppchen vom Hokkaidokürb is                                                                      
6,90          

                             
               



Hauptger ichte

Gebratene Medai l lons vom Schwein
Pfef fer rahmsoße,  Marktgemüse,  Schupfnudeln                                                              
23,00 

„Boeuf a la  mode“ Schmorbraten vom Weiderind
Rosenkohl ,  Serv ie t tenknödel ,  Wi ldpre ise lbeeren                                                                     
22,00 

Zarte Entenkeule
Orangenjus,  B laukraut ,  Serv ie t tenknödel                                                                         
22,00 

           
Saft iges Rehgulasch
Brokkol i ,  But terspätz le ,  Wi ldpre ise lbeeren                                                                        
23,90 

                                   
Gebratenes Zanderf i let
Cremiger  Rahmwirs ing,  Rosmar inkar to f fe ln                                                                       
22,00 

Vegetar isch 
Gebratene Blumenkohlpf lanzerl
Bratkar to f fe ln ,  knack iger  Salat                                                                                          
14,80 

                              

                   
               



Nachspeisen

Kaiserschmarrn
Leicht  mi t  Schnee bedeckt ,  e twas Mandelduf t ,  Rosinen,  Apfe lkompot t ,  Vani l lee is                       
11,80 

Creme Bruleé
Fr isches Obst ,  Z imte is  
8,90 

Gebackene Apfelkücherl
Zimt-Zucker ,  Sahne,  Vani l lee iscreme
10,80 

Al le  guten Dinge s ind dre i .

                              

                   
               



St.  Erhard <Schmankerlbuffet=  
Buf fet  ab 30 Personen 

 
VORSPEISEN

Knackige Salate mi t  d iversen Dress ings
Gegr i l l tes  und e ingelegtes Gemüse 

Var ia t ion vom Gef lügel
Räucher f isch und Meerret t ich

SUPPE
Rahmsüppchen vom Hokkaidokürb is

HAUPTGÄNGE
Zarte und knuspr ige Entenkeulen

Cremige Spinatspätz le  mi t  K i rschtomaten und Parmesan

But terspätz le ,  sa isonales Gemüse,  g las ier tes Blaukraut

DESSERT
Kaiserschmarrn und hausgemachtes Kompot t  

Hel les Mousse mi t  Z imt  und Weichseln

UMLAGEN
Regensburger  Brotschmanker l
Saure Gurken,  Ol iven,  But ter

Preis  pro Person:  44,00 

          



Kolping <Festtagsbuffet=  
Buf fet  ab 30 Personen 

 
VORSPEISEN

Tartar  vom Graved Lachs
Var ia t ion vom Gef lügel

Garnelencockta i l
Knack ige Salate und d iverse Dress ings

SUPPE
Past inaken-Creme-Süppchen vom Kräutercroutons

HAUPTGÄNGE
Zarte und knuspr ige Entenkeulen

Bouef  a  la  Mode
Cremige Spinatspätz le  mi t  K i rschtomaten und Parmesan

But terspätz le ,  g las ier tes Blaukraut ,  Erdäpfe l ,  sa isonales Gemüse

DESSERT
Kaiserschmarrn und hausgemachtes Kompot t  

Lebkuchenmousse,  St rudel  der  Saison
beschwipste Beeren,  Vani l lesauce

UMLAGEN
Regensburger  Brotschmanker l
Saure Gurken,  Ol iven,  But ter

Preis  pro Person:  48,00 

          



Auf einen Bl ick . . .  

 
DETAILABSPRACHEN

Danke,  wenn Sie den (Telefon-)  Termin für  d ie  f ina len Absprachen mi t  uns 8 Wochen
vorher  vere inbaren.  Schl ießl ich wol len wi r  uns gerne genügend Zei t  für  S ie nehmen.

MENÜKARTEN

Gerne ers te l len wi r  für  S ie ind iv iduel le  Menükar ten -  auf  Wunsch auch mi t  Ihrem
Firmenlogo (1,50 € pro Menükar te) .  

PREISE

Die angegebenen Pre ise enthal ten d ie  gesetz l iche Mehrwer ts teuer  von aktuel l  19%.

TEILNEHMER
               

Danke,  wenn Sie uns b is  spätestens 9 Tage vor  der  Feier  d ie  genaue Personenanzahl
mi t te i len.  Wir  benöt igen d ies für  unsere Einkäufe,  Beste l lungen und Kalku lat ionen.
Die Angabe is t  dann grundlegend für  d ie  Rechnungsste l lung.

TECHNIK

Gerne können Sie unsere Technik  (Tonanlage,  Mikrofon,  e tc . )  anmieten.  Diese is t  für
Hintergrundmusik  und den Sprachgebrauch geeignet .  

TISCHGESTALTUNG & DEKORATION

Die T ische decken wi r  für  S ie mi t  weißer  T ischwäsche,  Dunice l  -  Serv ie t ten,  Besteck,
dezentem Weihnachtsschmuck (Tannenzweigen,  Nüssen,  Mandar inen)  und natür l ich
mi t  Kerzen e in .  Außerdem steht  e in  geschmückter  Weihnachtsbaum im Raum bere i t .
Haben Sie spezie l le  Dekorat ionswünsche? Lassen Sie uns mi te inander  sprechen.

VEGANER UND ALLERGIKER

Für Veganer  und Al lerg iker  b ie ten wi r  se lbstverständl ich e in  Ger icht  auf  Empfehlung
unserer  Küchenchef in  an.  Danke,  wenn Sie uns vorab mi t te i len,  ob unter  Ihren
Gästen Veganer  und/oder  Al lerg iker  s ind.

PARKPLÄTZE

Für Ihre Parkplätze is t  bestens gesorgt :  Das Parkhaus am Dachauplatz  -  mi t  über  720
Ste l lp lä tzen -  is t  knapp 100 m vom Kolp inghaus ent fernt .  

          



Tel.: 0941 / 595 000
E-Mail: info@kolpinghaus-regensburg.de
www.kolpinghaus-regensburg.de

...ZU WEIHNACHTEN & FÜR JEDEN ANLASS DAS RICHTIGE!

Geschenkidee ... 
D a s  w i c h t i g s t e  K a p i t a l ,
s i n d  I h r e  M i t a r b e i t e r ,
I h r e  M e n s c h e n .  S a g e n
S i e  < D a n k e =  m i t  e i n e m
k u l i n a r i s c h e n  G u t s c h e i n
f ü r  d i e  S i n n e !  



SIND SIE AUF DEN  
GESCHMACK GEKOMMEN?

Lassen Sie uns 
miteinander sprechen.

 
Gerne beraten wir  Sie in Detai l f ragen und l iefern Ihnen ein individuel les,

maßgeschneidertes Angebot.  

Rufen Sie uns einfach an oder schicken Sie uns eine E-Mai l :

Tel  +49 (0)941 59 50 00   
info@kolpinghaus-regensburg.de

Stand:  August  2024
Al le  vorher igen Pre ise ver l ieren somi t  Ihre Gül t igke i t .  B i t te  beachten Sie,  dass d ie  angegebenen Pre ise nur  Richt l in ien s ind und n icht

verb ind l ich.  Erst  4  Wochen vor  der  entsprechenden Veransta l tung könne d iese verb ind l ich vere inbar t  werden.

          


